GRAI \GES

Les Mets 90€ - 5 services Les Vins 60€ - 5 verres 10cl
Amuse Bouche Champagne Bruno Paillard - -b
Carpaccio de langoustines & caviar Chéateau Latour Martillac 2022
fruits rouges, zest de citron, huile d’olive Pessac Léognan Grand Cru Classé de Graves
Aspic de homard & gravlax de Saint-Jacques Domaine Vaudoisey-Creusefond 2023
Bouillon clair de homard Meursault

« Trou Sauternais »

Sorbet maison au Sauternes

Filet de biche fumé aux coques de noix Couvent des Jacobins 2016
Jus truffé & féve Tonka Saint Emilion, Grand Cru Classé
Risotto snacké au vieux Comté

Fromages (supplément 10€) Chéateau Doisy Daéne 2022 (supplément 10€)
Bonde de Gatine, Tome des Bauges AOP, Bleu fermier des Causses AOP Barsac, Grand Cru Classé de Sauternes en 1855

Délicatesse truffe et chocolat Chéateau Rayne Vigneau 2001
Biscuit chocolat, cceur caramel, ganache et glace subtilement truffée, opaline Sauternes, Grand Cru Classé de Sauternes 1855

Mignardises Sélection Champion de France et du monde de dégustation a I'éveUglé
= de la RVF en équipe 2025



GRAI \GES

Les Mets 105€ - 6 services Les Vins 70€ - 6 verres 10cl
Amuse Bouche Champagne Bruno Paillard - -b
Cromesquis croustillant de Cochon & Foie gras Les Terrasses du Palat 2021
Créme légére a la moutarde Condrieu Francois Villard
Carpaccio de langoustines & caviar Chéateau Latour Martillac 2022
fruits rouges, zest de citron, huile d’olive Pessac Léognan Grand Cru Classé de Graves
Aspic de homard & gravlax de Saint-Jacques Domaine Vaudoisey-Creusefond 2023
Bouillon clair de homard Meursault
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« Trou Sauternais »
Sorbet maison au Sauternes

Filet de biche fumé aux coques de noix Couvent des Jacobins 2016
Jus truffé & féve Tonka Saint Emilion, Grand Cru Classé
Risotto snacké au vieux Comté

Fromages (supplément 10€) Chéateau Doisy Daéne 2022 (supplément 10€)
Bonde de Gatine, Tome des Bauges AOP, Bleu fermier des Causses AOP Barsac, Grand Cru Classé de Sauternes en 1855

Délicatesse truffe et chocolat Chateau Rayne Vigneau 2001
Biscuit chocolat, cceur caramel, ganache et glace subtilement truffée, opaline Sauternes, Grand Cru Classé de Sauternes 1855

Mignardises Sélection Champion du monde de dégustation a I'aveugle
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Vins au Verre - 12 ¢l

A l'unité, hors forfait "Accord Mets et Vins”, 12 ¢l

Champagne Bruno Paillard

Les Terrasses du Palat 2021, Condrieu Francois Villard

Chateau Latour Martillac 2022, Pessac Léognan Grand Cru Classé
Domaine Vaudoisey-Creusefond 2023, Meursault

Couvent des Jacobins 2016, Saint Emilion Grand Cru Classé
Chéateau Doisy Daéne 2022, Barsac Grand Cru Classé 1855
Chateau Rayne Vigneau 2001, Sauternes Grand Cru Classé 1855

Vins d’'Exception au Verre -12¢/

Domaine Faiveley 2014 Clos de Vougeot Grand Cru

Chéateau Beau-séjour Bécot 2005, Saint Emilion Grand Cru Classé

Chéateau Pichon Longueville 2004, Pauillac 2eme grand cru classé 1855
Chéateau Pavie 1982, Saint Emilion Grand Cru Classé

Chéateau Léoville Las Cases 1989, Saint Julien 2éme Grand Cru Classé 1855
Chéateau d'Yquem 2007, Sauternes 1er Grand Cru Classé 1855

Chéateau Haut Brion 1988, Pessac Léognan 1er Grand Cru Classé 1855
Chéateau Mouton Rothschild 1989, Pauillac 1er Grand Cru Classé 1855

12€
12 €
14 €
20€
13 €
12 €
14 €

S0 €
28 €
36 €
49 €
48 €
80 €
90 €
96 €




